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市川市内の各商店が
市川の地域ブランドの「市川のなし」を使った

商品を開発しました。
バラエティ豊かな味をお楽しみください。
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1和菓子 峰月堂
【住】市川市大野町2-786【電】047-337-1314

峰月堂

ローソン
武
蔵
野
線

万葉植物園

JR市川大野駅

白ワインでコンポートした
市川の梨と冷し団子のクリ
ームぜんざい。あんことホ
イップクリームの相性ぴっ
たり！さらに梨が爽やかな
アクセントになっている逸
品です。

市川ぜんざい

1和菓子 峰月堂
【住】市川市大野町2-786【電】047-337-1314

峰月堂

ローソン
武
蔵
野
線

万葉植物園

JR市川大野駅

梨の実の別称“ありのみ”を
菓名につけ、梨の実を可愛
らしく表現。白ワインでコン
ポートした梨を自家製白あ
んとお餅で包み氷餅をま
ぶした季節限定商品です。

ありのみ

2四川料理 梨花麻婆豆腐店
【住】市川市南大野3-23-10【電】047-339-6013
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大野小●

大柏小 マルエツ

↑市川霊園

↓本八幡

梨花麻婆豆腐店

ラー油の辛さに梨の甘み
をプラスした、『食べるラー
油』です。マヨネーズや酢じ
ょう油に混ぜて、ピり辛だ
れにアレンジしても美味し
いです。

市川の梨ラー油

7イタリア料理 oza-kun（オザクン）
【住】市川市北方1-16-6【電】047-335-9606 R14 下総中山→←本八幡

市川税務署●

●セブンイレブン

●薬局

京成鬼越駅

オザクン

梨をローズマリーと白ワイ
ンにつけ込み、グラニテを
添えました。和梨本来の繊
細な味とシャリシャリした
食感をお楽しみください。

市川なしの白ワイン漬け
ローズマリー風味グラニテ添え

13中国ラウンジ 味雅(みが)
【住】市川市八幡3-19-3【電】047-322-3741

ジェイホテル
味雅
アクス本八幡

本八幡
キャピタル

タワー

京成電鉄本社

R14
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央
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道

京成八幡駅

JR本八幡駅

とろっとした自家製杏仁豆
腐に、シャキシャキとした
歯ごたえの梨を入れまし
た。杏仁豆腐と梨、他のフ
ルーツとのコラボは、新鮮
な味わいです。

市川梨の杏仁豆腐

14魁（かい） ジェラート
【住】市川市八幡5-1-26【電】047-312-6561

R14
至東京 至千葉

JR本八幡駅

京成八幡駅

魁ジェラート

葛飾八幡宮

市川市役所

美味しいと評判の市川の
なしをふんだんに使用して
作った美味しいシャーベッ
トです。

市川なしのシャーベット

14魁（かい） ジェラート
【住】市川市八幡5-1-26【電】047-312-6561

R14
至東京 至千葉

JR本八幡駅

京成八幡駅

魁ジェラート

葛飾八幡宮

市川市役所

梨のシャリシャリ感とさっ
ぱりとした甘味、冷たく口
当たりの軽いクリームな
ど、美味しさが詰まったス
ペシャルなクレープです。

市川なしのクレープ

15万能うまだれ 味禅（ホームページで販売）
【住】市川市八幡5-10-22【電】090-2533-5148

R14
至東京 至千葉

JR本八幡駅

京成八幡駅

味禅

市川市役所

生姜は通常の味禅の３倍、
市川産梨のピューレが入り
食べやすく女性支持率Ｎo.
１商品。身体を温める辛さ
とほのかな甘みが絶妙の
バランスです。

生姜味禅

15万能うまだれ 味禅（ホームページで販売）
【住】市川市八幡5-10-22【電】090-2533-5148

R14
至東京 至千葉

JR本八幡駅

京成八幡駅

味禅

市川市役所

市川産の高級梨を使用し
たオリジナル梨ドレッシン
グ。酸味の効いたタマネギ
ドレッシングの様な味わい
が特徴。冷やしてから召し
上がっていただくとより一
層食卓が豊かになります。

梨味禅

8ワゴン洋菓子店
【住】市川市八幡6-3-24【電】047-336-0604

R14
至東京 至千葉

JR本八幡駅

京成八幡駅

ワゴン洋菓子店 エコピア

アーモンドケーキに、香ば
しくキャラメリゼした市川
のなしを入れて焼き上げま
した。ふわふわのスポンジ
とシャキっとした梨の食感
が楽しめます。

梨のアーモンドケーキ

8ワゴン洋菓子店
【住】市川市八幡6-3-24【電】047-336-0604

R14
至東京 至千葉

JR本八幡駅

京成八幡駅

ワゴン洋菓子店 エコピア

市川のなしをコンポート
し、タルトの上にのせまし
た。食感の良さとみずみず
しさがそのままの、上品な
味わいのデザートです。

梨タルト

9中国料理 村越屋
【住】市川市宮久保3-35-9【電】047- 371-7676

市川東菅野郵便局

宮久保郵便局
昭和学院

村越屋

京成八幡駅

JR本八幡駅
R14

梨のピューレの入ったシロ
ップと生の梨の両方が味
わえます。季節のフルーツ
も入って、のどごしが爽や
かなデザートです。

梨の
杏仁豆腐風デザート

10さかえ屋 市川宮久保店
【住】市川市宮久保1-8-16【電】047-711-7066

市川東菅野郵便局

宮久保郵便局

昭和学院

京成八幡駅

JR本八幡駅
R14

さかえ屋

千葉県産の梨をふんだん
に使用しました。梨のシャ
リシャリ食感と香りが楽し
める、季節感あるカステラ
です。
冷やして食べるとさらに美
味しく召し上がれます。

梨カステラ

11和菓子 蜂の家
【住】市川市東菅野2-1-28【電】047- 322-1335

市川東菅野郵便局

交番

不二女子高

市川市役所

JR本八幡駅

京成八幡駅

八幡小

R14

蜂の家

上品な甘さの梨のあんの
中に入ったシャキシャキと
した梨と、もっちりとしたゴ
マ入りの求肥の皮がマッチ
して、爽やかな味わい。見
た目もかわいい生菓子で
す。

梨っ子

12洋菓子 ドルチア
【住】市川市八幡3-29-16【電】047- 326-9429

不二女子高

小松歯科

京成八幡駅

森産婦人科

石原小児科

石田歯科

ドルチア

梨ワインを使用、梨甘露煮
とアーモンド生地をパイで
包み焼きました。焼きたて
のパイの皮のカリカリ感
と、さっぱりとした甘さの梨
のおいしさとのハーモニー
をご堪能ください。

梨パイ

18旬菜リビング kyo-ya（キョーヤ）
【住】市川市南八幡4-4-9 ダイアマンション 1F
【電】047-314-0303

野菜ソムリエの資格をもつ
スタッフが考案した自信作
です。梨の美味しさをぎゅ
っと凝縮したジュレは絶品
です。是非ご賞味ください。

梨と彩り野菜の
カプレーゼ生ハム飾り
～梨の香味ジュレ添～

3ベッカライ・シャラント
【住】市川市南大野1-43-13【電】047-338-3307

ベッカライ・シャラント

大野中央病院

市民プール

ツチヤ自動車

至市川霊園

至本八幡

至船橋至松戸

セブンイレブン

梨をハチミツにつけ、フレ
ームパテシュールの上にの
せました。シャキシャキし
た梨とさっぱりとしたクリ
ームとの相性が抜群です。

市川の梨

4コンコルド 若宮店　　
【住】市川市若宮2-9-5【電】047-334-4784

法華経寺

JR下総中山駅

京成中山駅

R14

コンコルド

白ワインで煮た市川の梨
をデニッシュの上にのせて
焼きました。サワークリー
ムで酸味をプラス、カステ
ラの中に梨の甘みをとじこ
めました。
　　　　　　　　　　　

市川梨のデニッシュ

5洋菓子 マロニエ
【住】市川市若宮3-23-11【電】047-336-6828

法華経寺
かどや●

JR下総中山駅

京成中山駅

R14

マロニエ

半割の梨を贅沢に使い、タ
ルト生地で包み焼き上げ
ました。梨のシャキシャキ
感と香ばしいタルト生地の
相性抜群です。

梨のタルト

5洋菓子 マロニエ
【住】市川市若宮3-23-11【電】047-336-6828

法華経寺
かどや●

JR下総中山駅

京成中山駅

R14

マロニエ

角切りにした梨をチーズク
リームとともにロールケー
キにしました。ふわっと優
しいクリームが口の中でと
けていきます。

梨入りチーズロール

6パティスリー いわき
【住】市川市北方2-12-2【電】047-336-6946

R14←下総中山 本八幡→

ふれんど書房●
●市川税務署

いち月● ●
京葉銀行
北方支店

京成鬼越駅

パティスリー
いわき

市川の梨を丁寧にピュー
レにして作ったゼリーで
す。のど通しがよく、梨の
瑞 し々さそのまま、さっぱり
した上品な味わい。ご贈答
にも喜ばれます。

市川の梨ゼリー

■市川のなし

■梨の品種と特性

地域ブランド商標登録 第5066922号

シャリシャリとした食感とみずみずしい甘さが自慢の日本のなし
（和梨）。千葉県は、和梨の収穫量が全国一位の「和梨の国」で
す。その中でも市川で栽培されている梨は、品質の高さ、味の良
さで全国に知れ渡っています。『市川のなし』には、200年以上の
歴史があります。他の生産地の追随を許さない糖度の高さと、
ジューシーな味わいは土質のよさと、先人たちの努力の賜物。
『市川のなし』は、ＪＡいちかわの地域団体商標登録の梨なの
で、安心・安全です。

幸水（早生）　8月上旬～中旬
果皮は黄色がかかった褐色で、肌はやや粗い。果実はやや偏平
な球形。果肉は白色緻密で、やや歯ごたえがあり、多汁で甘味
が多く酸味が少ない。大変食味がよく人気が高い。

豊水（中生）　8月下旬～ 9月中旬
果皮は赤褐色。肌はざらつく。果実は大きく400g～500gで腰高
の球形。果肉は白色緻密で軟らかく、多汁で甘味・酸味とも多い
ので味はきわめて濃厚で大変食味がよい。

あきづき（やや晩生）　9月上旬～9月下旬
果形は扁円形で平均果重は500g程度と「豊水」よりやや大きい。
「幸水」「豊水」と同程度の優れた果実品質を持ち、肉質も良く
食味も良好。「豊水」と「新高」のはざまに収穫できる。

新　高（晩生）　9月中旬～10月上旬
果実は大変大きく、500g～700gで果皮はきれいな褐色で平滑。
果肉は白色緻密で軟らかい。甘味が多くて酸味が少なく、独特
の芳香がある。
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【梨園風景】 
特産品の「市川のなし」は、大
町、大野町、柏井町など市川市
北部を中心に、272haの梨畑
で栽培されています。 

市川商工会議所・市川市農業協同組合・
市川市行徳漁業協同組合・南行徳漁業協同組合・
市川市商店会連合会・市川市観光協会・
市川パン菓子商工組合・市川鮨商組合

市川商工会議所内
市川地域ブランド協議会事務局

TEL.047-377-1011
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市川地域ブランド協議会
「市川地域ブランド協議会」は、市川の
資源を活用して、市民はもとより国内外
からも注目される「市川ブランド」に発
展させることを目的としています。 
商標登録された「市川の梨」のロゴマー
クを作成し、市川の梨を使った商品、料
理などをＰＲするとともに、アサリや海
苔などの特産物や歴史、文化といった豊
富な地域資源を掘り起こして市川を発信
し、市川の街の活性化、観光促進に繋げ
たいと思っています。皆様のご理解、ご
協力をお願いいたします。 

食べ歩き
Map

Ａ４ 皆川梨園 大町176-10  337-7945
Ａ４ 大豊梨園 大町174  337-1174
Ａ４ 松本弥三郎園 大町164-3  337-4588
Ａ４ 志村園 大町155  338-9282
Ａ４ 武藤園 大町150-2  337-7028
Ａ４ 大亀園 大町145-2  338-9271
Ａ４ 山田梨園 大町144  337-6731
Ａ４ 末治郎園 大町132  338-9072
Ａ４ 中野園 大町153  339-0327
Ａ４ 久保田園 大町111  337-1253
Ａ４ 伊藤園 大町221-1  337-8828
Ａ４ 板橋園 大町74  339-7411
Ａ４ 石井安五郎梨園 大町61  338-9053
Ａ４ ごんしろう園 大町56  337-7009
Ａ４ 大竹園 大町30  338-9071
Ａ４ 森川園 大町29  338-9258
Ａ４ 大仲園 大町29  338-9259
Ａ４ 丸庄園 大町18  338-9287
Ａ３ 大町大忠園 大町7  338-9050
Ａ３ 大徳園 大町6-4  338-9438
Ａ３ 大銀園 高塚新田18-19 392-5699
Ａ３ 大広梨園 大町551-4  337-5653
Ａ３  （吉）伊藤園 大町507  338-9286
Ａ４ 角右エ門梨園 大町468  339-4141
Ａ４ 勘左エ門 大町465  337-8053
Ａ４ 大百園 大町458  338-9094
Ａ４ 細川果樹園 大町439  337-8521
Ａ４ 大利園 大町334  337-7070
Ａ４ 大髙園 大町327  337-7075
Ａ４ 大重園 大町313  337-8751  
Ａ４ 大庄園 大町296  337-7038
Ａ４ 大三園 大町294  337-3824
Ａ４ 大栄梨園 大町500  338-9070
Ａ４ 竹ノ内果樹園 大町266  337-8933
Ａ４ 大佐園 大町261  338-9270
Ａ４ 斉藤園 大町260  337-7027
Ａ４ やまり園 大町257  337-3788
Ａ４ 大治園 大町251  337-1213
Ａ４ 石井重兵衛園 大町245  337-6891
Ａ４ 大新園 大町239  337-1716
Ａ４ 大藤園 大町232  337-4586
Ａ４ 中野園 大町129  337-8008

Ａ４ 勘兵衛園 大町230  337-8636 
Ａ４ 大政園 大町180  337-8912
Ａ４ 大津園 大町183  337-8026
Ａ４ 中野梨園 大町184-2  338-9289
Ａ４ 大倉園 大町186-8  338-9265
Ａ４ 伊藤園 大町371  338-9093
Ａ４ 時長園（ときちょうえん） 大町353  337-6590
Ａ４ 時田農園 大町374  339-2200
Ａ４ 晃果園 大町377  338-9082
Ａ４ 川治園 大町380  338-9262
Ａ４ 大儀園 大町347  337-8833
Ａ４ 春吉（はるきち） 大町340-41  337-6035
Ａ４ 大彦園 大町481  337-7439
Ａ４ 石井梨園 大町491  338-9088
Ａ４ 大善果樹園 大町496-2  337-8188
Ａ４ 高山園 大野町4-2784-3 337-4191
Ａ４ 中村梨園 大町392  337-8844
Ａ４ 大岡園 大野町4-2415 339-7103
Ａ４ 古川園 大野町4-2832-1 337-0501
Ａ４ 浅海農園 大野町4-2836 337-8455
Ａ４ 梨の古川園 大野町4-2849 337-8903
Ａ４ 浅海園 大野町4-2841 337-4195
Ａ４ 時田梨園 大野町4-2894 338-9469
Ａ４ 中村農園 大野町4-2903 337-8901
Ａ４ 大吉園 大野町4-2856 337-8330
Ａ４ 御門大平園 大野町3-1795 337-8233
Ａ４ タバタ梨園 大野町4-3040 339-6605
Ａ４ 大キ園 大野町3-1613 338-9357
Ａ４ 梨の大六園 大野町3-202-1 337-3217
Ａ４ 大称園（だいやえん）   大野町3-197  338-4073
Ａ４ 磯八園 大野町3-1814 338-9351
Ａ４ 大新園 大野町3-1810-2 338-9333
Ａ４ 深堀梨園 大野町3-1918 337-5331  
Ａ３  (有)ヤマニ果樹農園大野町2-828  337-4602
Ｂ３ 及川梨園 大野町2-785-5 337-2560
Ａ３ 成相園（なりあいえん） 大野町4-3078 337-8302
Ｂ３ 板五園 大野町2-177  337-6611
Ａ３ たかはし梨園 大野町4-2927 337-8536
Ａ４ 中村梨園 大野町4-2865 　　- 
Ａ４ 湯浅園 大野町3丁目  337-8859
Ａ４ 殿台梨共同選果場 大野町4-2755 337-3899
Ｂ３ 迎米共同選果場 大野町1-563-10 337-7861 
 

Ｂ４ 松丸園 大野町4-2246-1 338-9468 
Ｂ４ 杉田農園 大野町4-2256 337-4760
Ｂ３ 松丸梨園 大野町2-910 338-9195
Ｂ３ 市川梨園 大野町2-1014 338-9165
Ｂ４ 皆川園 柏井町2-1340 337-1327
Ｂ４ 儀七園（皆川梨園） 柏井町2-1346 337-0118
Ｂ４ 岡本園 柏井町2-1371 338-9510
Ｂ４ 鈴木農園 柏井町4-428 337-1921
Ｂ４ 文左衛門 柏井町1-1270 0120-54-4174
Ｂ４ マルス園 柏井町4-427 338-9209
Ｂ４ 柏八梨園 柏井町1-1244 338-5772
Ｂ４ 水嶋園 柏井町2-69 337-0322
Ｂ４ 三橋作右衛門梨選果場 北方町4-2212-3 337-6705
Ｂ４ 石井農園 北方町4-2103 338-1201
Ｂ４ 梨園皆川勘兵衛 北方町4-2081 338-5895
Ｂ４ 村越梨園 北方町4-2069 339-0555
Ｂ４ ペアリー石井園 北方町4-2068 338-9518
Ｂ３ 川上梨園（平蔵園）  八幡4-7-16 336-0400
Ｂ３ 鈴木貞治園 宮久保3-39-13 371-1247
Ｂ３ 宮下園 下貝塚2-31-4 373-7917
Ｂ３ やまろく梨園 下貝塚2-31-2 373-6914
Ｂ３ 松丸梨園 下貝塚2-30-3 371-1044
Ｂ３ 石井梨園 下貝塚1-11-2 371-1990
Ｂ３ 山治（やまじ）梨園 下貝塚1-5-3 371-6447
Ｂ３ 田口梨園 曽谷1-19-18 372-5460
Ｂ３ 梶尾梨園 曽谷1-6 0120-74-1400
Ｂ３ 石井農園 曽谷4-6-5 372-0028
Ｂ３ 鹿倉梨園 曽谷4-2-26 372-0350
Ｂ３ 新宅園 曽谷3-16-2 372-4289
Ｂ３ 松丸梨園 曽谷3-14-2 372-3049
Ｂ３ 百合台農園 曽谷3-21-3 371-7726
Ｂ２ 髙橋梨園 曽谷6-2 373-0314
Ｂ２ ダイモン梨園 稲越町119 372-5477
Ｂ２ やまきゅう梨園  稲越町206 372-5483
Ａ２ 丸安果樹園 稲越町111 371-6698
Ａ１ 遠山梨園 北国分4-16 371-9200
Ａ１ 梨屋与左ヱ門 北国分2-6-11 375-0601
Ｂ２ 石橋農園 国分6-13-19 372-9486
Ｂ１ 小宮梨園 国府台3-1-20 372-8587
Ａ２ 宇田川梨園  堀之内4-12-3 373-2581
Ｂ４ 梨の柏宇園  柏井町1-1138 338-5795

地図 店名 所在地 電話 地図 店名 所在地 電話 地図 店名 所在地 電話

JAいちかわ 梨の直売所 地域に根づく直売所をぜひご利用ください。詳細はホームページをご参照ください。
http://www.ja-ichikawashi.or.jp/

メガ・ドンキホーテ

JR本八幡駅

都
営
新
宿
線

キョーヤ

19手造り居酒屋 たまらん
【住】市川市南八幡3-7-15 スクウェアハイム102
【電】047-316-0779

新鮮な白身魚とフレッシュ
な梨のハーモニーを楽し
んでください！！（白身魚は
真鯛・平目etc）

白身魚と梨の
カルパッチョ

日本の梨が持つ瑞々しい
甘さや香りと、ボンベイサ
ファイヤの清涼感あるスパ
イシーさがベストマッチ。

16Stylish Bar Groovy（グルーヴィー）本店
【住】市川市八幡2-14-16【電】047-334-6006

和梨のギムレット

R14

至東京 至千葉
JR本八幡駅

パティオ
グルーヴィー

北口

17ラーメン 魂麺（こんめん）
【住】市川市南八幡3-6-17【電】047-370-5300

マツモトキヨシ

西友

京葉
ガスメガ・ドンキホーテ

JR本八幡駅

魂麺

都
営
新
宿
線

市川の梨をブレンドした味
噌スープ。梨のさっぱりとし
た甘みとこだわりの味噌が
絶妙なバランスです。

いちかわの
梨味噌ラーメン

※市外局番は047です。



もえか

なお

あんなゆめ

まな

幸水、 豊水、
あきづき、 新高
どれも美味しいよ♪

市川の梨の美味しさを
もっとたくさんの人に
知ってもらいたいです♪

かんな

市川には
梨の直売所もいっぱい。
贈りものにどうぞ♪

「市川のなし」 を使った
いろんな商品やメニュー♪
どれもたべてみたいな。

千葉県は和梨の収穫量
全国一位！
しってましたか？

市川の特産品は
なんてったって梨。
甘くってジューシー♪♪

はな

「市川のなし」 は
地域ブランドとして
商標登録されているんですよ。

マクドナルド

JR本八幡駅

都
営
新
宿
線ジル

New style ダイニング

南口

23与佐ヱ門
【住】市川市北国分2-6-11【電】047-372-8829

与佐ヱ門ローソン

←矢切I.C

北総線矢切駅

松戸市役所矢切支所

日本の伝統製法で醸造し
たオリジナル純梨酢。今注
目の飲む梨酢、ハチミツ入
りで毎日美味しく飲めます。
梨ポン酢は、だいだい果汁
を使った爽やかな味わい。

ありの実の酢
純梨酢・梨ポン酢

23与佐ヱ門
【住】市川市北国分2-6-11【電】047-372-8829

与佐ヱ門ローソン

←矢切I.C

北総線矢切駅

松戸市役所矢切支所

幸水梨を100％使用した飲
みやすい梨ジュース。 
新高梨を使用した果肉入
梨ジュースは 果肉を入れ
たためハチミツを使用しま
した。 果汁40％入りです。 

ありの実100％ジュース・
すりおろし「ありの実ジュース」果肉入り

23与佐ヱ門
【住】市川市北国分2-6-11【電】047-372-8829

【住】市川市国分4-3-23【電】047-375-4187

与佐ヱ門ローソン

←矢切I.C

北総線矢切駅

松戸市役所矢切支所

新高梨を100%使用。トー
ストにのせるだけではな
く、ピザ生地にのせてピザ
風に食べても、春巻きの皮
を巻いてなしパイ風にして
も、どんなシーンにも合う
ジャムです。

ありの実ジャム

24ガルテンカフェ ぶ楽り ガルテン
カフェぶ楽り

いしい
農園

交番 じゅん菜池公園

国立国府台
病院

やさしい
野菜屋さん

京成国府台駅

自慢のスコーンに、ざく切
りにした市川の梨を混ぜこ
み焼き上げました。果肉し
っとり、季節限定の美味し
いスコーンです。お持ち帰
りもできます。

梨のスコーン

25市川島村 国府台店
【住】市川市市川4-5-5【電】047-372-2011

市川島村

京成国府台駅

焼皮はトラ模様にソフトに
しっとり焼き上げ、中のあ
んに梨のすりおろしと食感
を残した角切りの蜜漬け梨
をサンド。梨の味を生かし
たお菓子です。

市川梨どら

26御菓子司 望月
【住】市川市市川3-27-20-101【電】047- 322-5753

望月

京成国府台駅

冷凍して食べるとシャリシ
ャリしていて、繊細で瑞 し々
い和梨の上品な香りが広
がります。さっぱりとした味
わいの中に、ほのかに甘い
梨の風味と食感がいきて
います。

梨シャーベット

27江戸家 
【住】市川市真間2-17-11【電】047-322-6522 ダイエー

デイリーストア

R14
オリンピック

北口
JR市川駅

江戸家
京成市川真間駅

市川名物の梨とスパークリ
ングワインを使った香り華
やかなカクテル。ほんのり
ミントの風味と梨が爽やか
な涼風を感じさせてくれま
す。

涼風

28大門岡埜
【住】市川市真間2-23-8【電】047-322-0447

三井住友銀行

北口
R14

JR市川駅　シャポー

大門岡埜

市川公民館

寒天を使った濃厚なミルク
プリンに、生のままの梨を
角切りにしてのせ、錦玉を
流しました。フレッシュな梨
をご堪能いただけます。

梨ミルク

29アランチャドレッシング
【住】市川市真間2-10-18【電】047-324-5559 ダイエー

R14
オリンピック

北口
JR市川駅

アランチャドレッシング
京成市川真間駅

すりおろした市川産梨をそ
のままドレッシングにしま
した。梨のほのかな甘みと
香りを生かしつつ、瀬戸内
産レモンを加え、すっきり
爽やかな味わいです。

梨の
爽やかドレッシング

29アランチャドレッシング
【住】市川市真間2-10-18【電】047-324-5559

梨農家直伝のたれをアレ
ンジしました。甘口ですが
コクと旨みが絶妙です。お
好みにより香辛料を入れて
もOKです。保存料が入って
いないので未開封でも冷
蔵庫に保存してください。

梨の焼き肉のたれ

30真間ちもと
【住】市川市真間1-12-5【電】047- 322-2505 ダイエー

ジョナサン

R14
オリンピック

もえぎ

消防署真間ちもと

JR市川駅

市川真間駅

北口

“今までにない梨の和菓
子”ふわふわの皮に包まれ
た梨のシャキシャキ感、甘
みをおさえた餡との調和を
お楽しみください。職人の
技術が詰まった逸品です。

梨菓（りか）

30真間ちもと
【住】市川市真間1-12-5【電】047- 322-2505 ダイエー

ジョナサン

R14
オリンピック

もえぎ

消防署真間ちもと

JR市川駅

市川真間駅

北口

葛のみずみずしい涼感と
つるつる、もっちりした食
感、中に入っている市川の
梨の甘みとシャキシャキ感
をお楽しみください。よく冷
してからお召上がりくださ
い。

ひんやり水まんじゅう

31レストラン＆ワインバー フェリア
【住】市川市市川1-12-11【電】047-324-0152

R14

至小岩

市川公民館

大
門
通
り

JR市川駅

北口

フェリア

市川の梨を白ワインと蜂蜜
でコンポートに。マスカル
ポーネとの相性はぴったり
です。隠し味のヨーグルト
が爽やかです。

梨のコンポート
マスカルポーネチーズクリーム添え

32(有)壮健君
【住】市川市市川1-23-18-101【電】047-322-1555

ヤマザキプラザ市川

北口至小岩
JR市川駅　シャポー

(有)壮健君
R14

「市川のなし」のピューレを
贅沢に練り込んだ市川発
の一品、乾麺なので保存性
も良く、お土産にも最適で
す。シャリっとした「石細胞」
を感じてみてください。

市川の梨麺

33ごはんや元（げん）
【住】市川市新田2-28-9【電】047-377-8599

薄切り豚肉で市川のなしを
巻いてカリッと揚げ、甘辛
ダレの丼に仕上げました。
サクッじゅわのハーモニー
でごはんがすすみます。

市川のなし巻豚丼

34ＣＯＮＡ凹（コナ） 市川店
【住】市川市市川1-2-11【電】047-321-3422

ダイエー北口

消防署
R14

JR市川駅　シャポー

コナ

CONAが誇る直径25cmオ
ーバーのピザに、市川が誇
る梨が加わったスペシャル
メニュー！！

the 梨PIZZA

38わしょく たつろく
【住】市川市新田5-7-13【電】047-326-5214

ダイエー北口

消防署
R14

JR市川駅　シャポー

たつろく

なしの瑞瑞しい特徴を生
かした、爽やかな口当たり
の水菓子です。（コース内
の一品として提供）

有りの実の水菓子

35ル・ベール原田屋
【住】市川市市川1-1-1【電】047-322-3311

ヤマザキプラザ市川

JR市川駅

R14

ル・ベール原田屋

シャポー市川ショッピングセンター

市川のなし園のすぐ隣に
ある養蜂所の、いっさい加
工していない天然の蜂蜜
です。

完熟百花蜜 
天然のはちみつ

36フロ プレステージュ パリ
【住】市川市市川1-1-1【電】047-325-8611

ヤマザキプラザ市川

JR市川駅
シャポー市川ショッピングセンター

R14

フロ プレステージュ パリ

市川の梨をたっぷり使用し
アクセントにルビークレー
プを使用した夏らしいさっ
ぱりしたタルトです。（5号
サイズ・15cm。）

市川限定 梨と
ルビーグレープフルーツのタルト

37ヤマザキプラザ市川
【住】市川市市川1-9-2 【電】047-324-3361　

ダイエー

みずほ銀行

R14

北口

ヤマザキプラザ
市川

JR市川駅　シャポー

「市川の梨」を使ったプリン
に仕上げました。良く冷や
して食べると、梨の甘みが
口の中に広がります。贈答
用にも最適です。

和梨プリン　

37ヤマザキプラザ市川
【住】市川市市川1-9-2 【電】047-324-3361　

ダイエー

みずほ銀行

R14

北口

ヤマザキプラザ
市川

JR市川駅　シャポー

市川産の梨を生地に練り
込んでしっとり焼き上げた
バームクーヘンです。
贈り物にもおすすめです。
　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　

和梨バームクーヘン

37ヤマザキプラザ市川
【住】市川市市川1-9-2 【電】047-324-3361　

ダイエー

みずほ銀行

R14

北口

ヤマザキプラザ
市川

JR市川駅　シャポー

市川の梨本来の風味を活
かした甘さ控えめのジャム
です。保存料を使用してい
ないのでお早めにお召し
上がりください。

パン屋さんが作ったジャム
「市川の梨」

37ヤマザキプラザ市川
【住】市川市市川1-9-2 【電】047-324-3361　

ダイエー

みずほ銀行

R14

北口

ヤマザキプラザ
市川

JR市川駅　シャポー

「JAいちかわ」の協力のも
と開発された梨ウォータ
ー。和梨ならではのみずみ
ずしく爽やかな味わいをお
楽しみください。

梨ウォーター

39創作洋菓子 モンペリエ
【住】市川市市川南1-5-17【電】047-326-2020

JR市川駅　シャポー

南口
タワーズ
イースト

タワーズウエスト

モンペリエ

やさしい口当たりの生地
に、少し塩味を加えたバタ
ークリームと地域ブランド
「市川の梨」の角切りをサ
ンド。梨のシャキシャキし
た食感が楽しめます。

梨のブッセ

39創作洋菓子 モンペリエ
【住】市川市市川南1-5-17【電】047-326-2020

JR市川駅　シャポー

南口
タワーズ
イースト

タワーズウエスト

モンペリエ

地元産の美味しい梨を使
って、みずみずしいゼリー
にしました。梨の角切り入
りで食感も楽しめます。

市川の梨ゼリー

41パン工房 ルチア
【住】市川市新田4-7-7【電】047-377-6446

ダイエー

南口

消防署
R14

JR市川駅　シャポー

ルチア

梨を角切りにし、白ワイン
で煮込みながらシャキシャ
キ感を残し、ヨーグルトクリ
ームと合わせ、デニッシュ
で包み込みました。

梨の恵み

42菓匠京山
【住】市川市富浜2-5-3【電】047-359-8888

行徳小
バイパス

マツモトキヨシ

東西線妙典駅

菓匠京山

至西船橋

国内産最高級の材料を使
用。市川梨の美味しさをや
さしく仕上げた水羊羹で
す。冷してお召し上がりくだ
さい。（日持ち60日）

市川梨のしずく

43洋菓子 アンファン
【住】市川市行徳駅前1-7-2【電】047-395-9583

行徳図書館

西友
東
西
線
行
徳
駅

至
西
船
橋

アンファン

市川の梨をコンポートにし
て、紅茶のムースと合わせ
ました。“市川の梨”の食感
のいきた一品です。ちょっ
と贅沢な気分にさせてくれ
るケーキです。

アン・リヴィエール

44喫茶＆ケーキ工房 ロチュス
【住】市川市行徳駅前4-2-1【電】047-316-1213

セブン
イレブン新浜小

至浦安

行徳駅前
公園

東西線行徳駅

ロチュス

素材のおいしさを最大に
生かすため無添加、手づく
りにこだわっています。市
川特産のなしの美味しさ
が口いっぱいに広がりま
す。

梨ジャム

45パティスリー ボンヌヴィサージュ
【住】市川市行徳駅前4-1-6【電】047-398-7765

セブン
イレブン

至浦安

行徳駅前
公園

東西線行徳駅

ボンヌヴィサージュ

那須御養卵と北海道美瑛
牛乳を使用して炊き上げ
たとろ～りカスタードに市
川の梨を加え、香ばしくカ
リカリに焼きあげたシュー
で包みました。

CHOU A LA CRÈME 
 ボンヌシュー

46和菓子 しげつ
【住】市川市行徳駅前4-19-2【電】047-395-9207

セブン
イレブン消防署

至浦安

行徳駅前
公園

東西線行徳駅

しげつ

冷やして食べれば、梨の香
りとシャリシャリ感がいっ
そう美味しい涼菓です。

梨水ようかん

47ら～めんタンク
【住】市川市日之出18-18【電】047-359-2878　　　　　　

西友

ユニディ

デイリーヤマザキ

至浦安
東西線行徳駅

ら～めんタンク

ジャスミン薫る、コハク色
の澄んだスープに、自家製
スモークチキンと薫製たま
ごを乗せました。暑い夏に
爽やかな一杯をどうぞ！！

ローストピーナッツまぜそば
市川産梨ジャム添え

おろしたての梨の食感・香
りを味わっていただける様
に仕上げました。市川産梨
のジントニック、是非ご堪
能ください。

40Stylish Bar Groovy（グルーヴィー）市川店
【住】市川市市川南1-2-22【電】047-711-3190

市川産梨の
ジントニック

JR市川駅　シャポー

南口
タワーズ
イースト

タワーズウエスト

Stylish Bar グルーヴィー

20BAR PEAT（バーピート）
【住】市川市南八幡3-4-8 HKアルファビル2F【電】047-378-3932

マツモトキヨシ

西友

京葉
ガス

JR本八幡駅

都
営
新
宿
線 バーピート

メガ・ドンキホーテ

市川のなしを使った季節
限定のオリジナルカクテ
ル。ウォッカベースで梨の
甘さと爽やかさがバランス
の良い、アルコール弱めの
カクテルです。

季節限定オリジナルカクテル
「ヴェルジェ」

22炙り料理 まるみや
【住】市川市南八幡5-3-20 1階【電】047-370-1686 メガ・ドンキホーテ

南口

JR本八幡駅

都
営
新
宿
線

まるみや

市川のなし、夏野菜、蒸し
鶏を使った生うどんです。
２種類のつゆでお召し上
がりください。

梨サラダうどん（冷）

21Ｎｅｗ ｓｔｙｌｅダイニング Ziru（ジル）
【住】市川市南八幡5-1-3　グリーンターフ駅前 2F
【電】047-378-1515

オリジナルブレンドのピク
ルス液に漬け込んだ市川
のおいしい梨の自家製ピ
クルスと生ハムです。甘み、
酸味、塩気の三味一体（三
位一体）をどうぞ。

市川梨のピクルスと
生ハム

JR総武線南口 本八幡→

ごはんや元 ヤ
オ
コ
ー

新
田
郵
便
局

JR市川駅

ダイエー

R14
オリンピック

北口
JR市川駅

アランチャドレッシング
京成市川真間駅

市川ご当地アイドル「市川乙女」は、市川のＰＲ
を全国に発信しようと立ち上がった７名で構成
されました。
メンバー全員が市川市在住で、地元市川の市
川による市川の為に活動していく事を掲げ、活
動しています。
公式Twitter
https://twitter.com/ichikawa_otome

※商品は期間限定品のため、お店に置いていない場合があります。
販売期間、販売価格、営業時間等を各店にお問合せの上ご来店く
ださい。

※市川のなし/市川の梨は、市川市農業協同組合（JAいちかわ）が
登録している地域団体商標です。

※各店舗の番号は、広域地図上の番号とリンクしています。

市川の梨を全国にＰＲするため、市川市やＪＡいちかわ、市川地域ブ
ランド協議会などにより、東京スカイツリーソラマチ広場で試食会な
ども開催しています。

制作／市川商工会議所
協力／市川地域ブランド協議会

2015年９月12日、「第11回いちかわ産フェスタ」にて市川の梨ス
イーツコンテスト「梨-１ＧＰグランプリ」を開催し、10店10商品が
ノミネートしました。
グランプリはパティスリーいわきの「市川の梨ゼリー」でした。
【ノミネート商品】
峰月堂「ありのみ」
マロニエ「梨入りチーズロール」
パティスリーいわき「市川の梨ゼリー」
市川島村「市川梨どら」
モンペリエ「梨のブッセ」
さかえ屋「梨カステラ」
蜂の家「梨っ子」
ブラウニー「大人のブラウニー市川梨」
ドルチア「梨パイ」
しげつ「梨水ようかん」

2016年8月発行

市川の梨に関するPR活動

発行／市川市経済部商工振興課
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